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Instructions:  
1. Figures to the right indicate marks. 
2. There are five questions in the question paper.  
3. Answer any three of the following questions.  
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પ્રશ્ન.૧ મેન ુના પ્રકાર જણાવી, મેન ુપ્લાનનિંગને અસર કરતાાં પરરબળોની ચચાા કરો.  (૧૦) 

પ્રશ્ન.૨ ખાદ્ય પદાર્ા રાાંધવાના હતેઓુ સમજાવો.  (૧૦) 

પ્રશ્ન.૩ બેવરેજીસ ના કાર્ા અને વગીકરણ સમજાવો.  (૧૦) 

પ્રશ્ન.૪ નવનવધ રેઈઝીંગ એજન્ટ ની સમજ આપો.  (૧૦) 

પ્રશ્ન.૫  ટુાંક નોંધ (કોઈપણ બે). 

1. મેન ુપ્લાનર ના ગણુધમો. 

2. ફુડ સનવિસ ના નનર્મો.  

3. રાાંધવાની પોષણમલુ્ર્ પર ર્તી અસર. 

4. બફેુ સનવિસ  

(૧૦) 

ENGLISH VERSION 

 

Q.1 Explain various types of menu. Discuss the factors affecting menu planning.  (10) 

Q.2 Explain the purpose of cooking food. (10) 

Q.3 Explain the functions and classification of beverages. (10) 

Q.4 Explain different types of raising agents. (10) 

Q.5 Short notes (Any 2) 

1. Characteristics of menu planner.  

2. Rules of food service. 

3. Effect of cooking on nutrients  

4. Buffet service 

(10) 
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